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Limmerpost

Sommer 2022

Liebe Freunde von Gut Heimendahl.

Zu Beginn der Sommerferien erwartet Sie ein ganz besonderes Ereignis auf Gut Heimendahl. Das
Mittelalterfest und Ritterlager am ersten Juli-Wochenende ist Ihnen zwar nicht neu, aber was die tiber 300
lagernden Akteure sich fir diese Jahr - nach zwei Jahren Coronapause - ausgedacht haben, wird auch den

erfahrensten Mittelalterfan tiberraschen.

Mit seinem farbenprichtigen Aufgebot an lagernden und umherzichenden Gruppen entwickelte sich das
Mittelalterfest auf Gut Heimendahl innerhalb weniger Jahre zu einem der gréfiten und vor allem unter
den Teilnehmern beliebtesten Ritterlagern in Nordrhein-Westfalen. Und wenn diese gut gelaunt sind, dann
kénnen die Besucher ‘was erleben. Ritter, Ladies, Handwerker, Hindler und Gaukler belagern alle zur
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Verfiigung stechenden Wiesen und
Wege des Gutshofs und stellen dar,
wie mittelaltetliches Markttreiben einst
aussah, welche Gewerke es gab und was
das Leben damals prigte. In den Zelten
wird gekocht, gesungen und gearbeitet,
vom frihmittelalterlichen Schmiede-
handwerk, Pfeil- und Bogenbauen
tber Tattoos im Wikingerstil bis zum
Wollfairben mit Pflanzenextrakten.
Zwischen den Marktstinden und Lagern
wandeln verschiedene Gruppen wie
zum Beispiel die Schottischen Siedler
oder die Jakobswegpilger des 12.
Jahrhunderts auf dem Weg nach
Santiago de Compostela.

Aus der Hofmetzgerei
Frisches Grillfleisch vom Hofschwein,
Lamm, Pute und Hihnchen
alles aus eigener Aufzucht und Schlachtung
Bockdorfer Grillwurst
mit hausgemachter Currysauce
Lammbratwurstchen natur
oder mit Thymian
Schweinebratwiirstchen natur
oder mit Birlauch
Lammbkoteletts, Rippchen oder Bauchspeck
und eingemachte Spezialititen im Glas,
zum Beispiel Bolognese von Schwein, Wild,
Lamm oder Gefliigel.
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Publikumsmagnet des zweitdgigen Treibens wird die Kampfkunst der Ritter sein, wenn die Bergischen
Reiter zum Turnier antreten und sich im Tjosten messen, beim Schwertkampf oder beim Bogenschief3en.

Den Besuchern des letzten Ritterlagers wird die Waldschlacht von 2019 a.D. noch gut in Erinnerung sein.
Damals ging es um die Eroberung des Gutshofes durch Burkfried vaen Holminbier. Sein Schicksal zieht

sich seit 2017 wie ein roter Faden durch die Ritterlager auf Gut Heimendahl. Doch nun steht es nicht gut
um den Throninhaber der Gruppe Waera Frijaen. In den dunklen letzten Jahren der Pandemie hatte dieser
sich in Ermangelung von Turnieren verliebt und neu vermihlt. Sein noch nicht einmal geborener zweiter
Sohn soll ihn nun beerben, doch sein Erstgeborener, Daniel Burkfriedson, nimmt es ihm tbel, dass er von
der Erbfolge ausgeschlossen werden soll. Burkfriedson holt sich Hilfe von Rheinhold zu Krienvelde, nicht
ahnend, dass dieser ganz eigene Pline verfolgt...

Vater und Sohn werden sich am Samstagnachmittag in voller Ristung gegentiberstehen stehen. Burkfrieds
Schicksal wird am frithen Abend entschieden und - egal wie es ausgeht - danach wird gefeiert mit Musik
und Tanz.

Im Innenhof der denkmalgeschiitzten Hofanlage gibt’s wie immer Speis und Trank fiir das leibliche Wohl
von Besuchern und Darstellern.

Samstag 10 - 21:00 Sonntag 10 - 18:00 - .
12:00  Markteinzug der Ritter 12:00 Markteinzug Fachkraft fur Hofmetzgerei

und Reiter und Gefolge Ritter & Reiter : e T I
13:30  Reiterturnier 13:30  Reiterturnier Bei Interesse melden Sie sich bitte
15:00  Feldschlacht 15:00 Feldschlacht in unserem Gutshuro.
16:30  Reiterturnier 16:00  Reiterturnier Tel. 02152-89890
17:30  Schwertkampf 17:00 Schwertkampf info@gut-heimendahl.de
19:00  Heidnische Beerdigungsfeier ~ 18:00 Ende
Unser Team organisiert Das Ritterlager mit Astrid & Carsten Burgers Termine
von der Gruppe Waera Frijaen zusammen mit vielen weiteren Akteuren. Samstag/Sonntag 2./3. Juli
Eintritt: Erwachsene 6€ / Kinder 3€ (Gewandete 4€/2€) Das Ritterlager

T Jeden Samstag eine andere Suppe

Ein Schlusswort in eigener Sache: eine gute Metzgerei zu finden wird Suppenessen 11:00 - 15:00
immer schwieriger. Preiskampf und immer hoéhere behordliche 29, Oktober Hubertus-Wildsuppe

Auflagen machen va. kleinen Unternehmen das Leben schwer. Wir
auf Gut Heimendahl setzen alles daran, auch in Zukunft fiir Sie da
zu sein und Sie fir die Qualitit unserer Frischeprodukte zu begeistern.
Oft werden wir gefragt, ob wir ein Biosiegel haben; ehrlich gesagt,
wer blickt noch durch bei der Vielfalt an Siegeln und wer weil3 schon,
welches ein staatlich gepriiftes und welches ein reines Marketing-
Siegel ist. Von Dienstag bis Samstag sind unsere Hoftore fir unsere
Kunden ge6ftnet und Sie kénnen sich bei einem Besuch selbst davon
tiberzeugen, wie unsere Tiere gehalten werden. Die Wege sind denkbar

wwwgut-heimendahl.de

kurz, von der Wiese in die Metzgerei; fiir die Tiere bedeutet das n facebook com/GutHeimendahl
keine langen Transporte und damit kein Stress. Und auch bei uns werden '

Schlachtvorgang und Verarbeitung regelmafig amtlich gepruft. Unsere Offnungszeiten:

Dienstag - Freitag  10:00 - 18:00

Mit lieben Griflien aus Bockdorf. Thr Hofteam Gut Heimendahl Samstag  10:00 - 16:00
Telefonisch erreichen Sie uns unter
Zuruckliegende Ausgaben det Lammerpost stehen hier fur Sie beteit zum Nachlesen, 02152 - 89890

Downloaden oder Weiterleiten. Unseren aktuellen Suppenplan finden Sie

DSGVO 2019 Liebe Leser der Lammerpost, wenn Sie dieses Mail erhalten, haben Sie uns gebeten, Sie auf den Verteiler zu setzen. Wenn Sie auch in Zukunft, ca. 4 mal im Jahr,
von uns héren wollen, miissen Sie nichts weiter tun. Sollten Sie kein Interesse mehr haben, antworten Sie bitte nur kurz auf diese Mail mit dem Betreff: “Abbestellen”.
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